Conference: Interdisciplinary Congress of Renewable Energies, Industrial Maintenance, Mechatronics ..,::..';.o RENIECYT

. .... .. Registro Nacional de  Instituciones y
and Information Technology IR Ssets

BOOKLET |1oz902 CONACYT

RENIECYT - LATINDEX - Research Gate - DULCINEA - CLASE - Sudoc - HISPANA - SHERPA UNIVERSIA - E-Revistas - Google Scholar
DOI - REDIB - Mendeley - DIALNET - ROAD - ORCID

Title: Capacidad de retencion de antioxidantes de maltodextrina en jugo de
arandano en polvo secado por aspersion

Authors: SAAVEDRA-LEOS, Maria Ienaida, SILVA-CAZARES, Macrina Beatriz,
GONZALEZ-TREVIZO, Cynthia Lizeth y TERRONES-GURROLA, Maria Cruz del Rocio.

Editorial label ECORFAN:  607-8695 Pages: 9
BCIERMMI Control Number: 2019-007 RNA: 03-2010-032610115700-14

BCIERMMI Classification (2019): 241019-0007
ECORFAN-México, S.C. Holdings

143 — 50 Itzopan Street . .
Mexico Colombia Guatemala

La Florida, Ecatepec Municipality
Bolivia Democratic

Mexico State, 55120 Zipcode
Phone: +52 | 55 6159 2296 www.ecorfan.o rg Spain vador Republic

Skype: ecorfan-mexico.s.c.
E-mail: contacto@ecorfan.org Ecuador Taiwan of Congo

Facebook: ECORFAN-México S. C. P
- r P Ni
Twitter: @EcorfanC eru araguay icaragua




Introduccion

Antioxidantes }— — e = = = o= == == == P Ardndanos

Eliminan

Provocan
v enfermedades como:

\ 4

Radicales Libres Cancer

Diabetes mellitus
Cardiovasculares

Contienen

A 4

Compuestos fendlicos
Flavonoides

v

Quercetina
Resveratrol
Miricetina
Kaempferol

A

Q Secado por aspersion
Temperaturas altas

Volumen reducido
Conserva propiedades

Termosensibles T°>60 °C

Pérdidas de 20 a 50%

Conservacion
convencional




Introduccion

Q Secado por aspersion
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Metodologia

Secado por
aspersion

Condiciones
(Spray Dryer B290):

T°C= Temperatura Ambiente
Presion= 1.5 bar

Flujo aire= 35 m3/h
Capacidad=30%

T°C entrada= 170-210

T°C entrada= 70-90
Encapsulante= *Maltodextrina

* Diferentes equivalentes = M10, M20, M40
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Diseiio de [
experimentos

Determinacion del contenido de antioxidantes
por CLAR

D-6ptimo-Minitab 17

FACTORES A ANALIZAR

Temperatura (°C)

170,175,181,187,
190,193,209,210

Concentracion
maltodextrina

10,12.5,18,20,22.

1.

2.

24,2
(% p/P) /2230
Tipo de Mc, M10, M20,
Maltodextrina M40
VARIABLES DE RESPUESTA

Rendimiento de polvo recolectado

en p/p

Retencidn de antioxidantes del jugo
de ardndano pg/mL

25 corridas experimentales
Analisis ANOVA

Condiciones

(Cromatégrafo Waters) .
T°C= Temperatura ambiente
Fase mavil= Acetonitrilo:
Acido férmico (70:30 v/v)
Flujo= 1 mL/min
A=306 nm
Columna= C18 (75x4.6 mm)
DI 3.5 um
Volumen de inyeccidon=
10uL

CURVAS DE CALIBRACION
Resveratol (1000 pg/mL)
Quercetina (1000 pg/mL)
en Metanol HPLC

DILUCIONES
0.01, 1.5,10 y 20 ug/mL

EXTRACCION DE LAS
MUESTRAS:

Acetonitrilo/
Ac. Fosfdrico
(0.01 %;
50/50 v/v)

\_l

5gr
triplicado

v

Agitacion vigorosa
5 minutos

1

Reposo oscuridad
24 h
v
Filtrado

Acroside 0.45um

Empower Pro Version 4.0




Concentracion  Concentracion de jugo Temperatura de .
l I i Rendimiento
de MD* de ardndano secado

0

(CY L)) (% peso) (°C)
M40 30 70 181 2.02
M10 30 70 193 9.68
A M10 30 70 193 11.87
M20 25 75 190 2.81
Mc 30 70 210 6.74
M20 10 90 170 0
Mc 30 70 170 6.37
Mc 12.5 87.5 175 1.82
M40 24 76 209 7.43
.. .. M40 10 90 210 0
Rendimientos y condiciones de M40 10 90 170 0
secado de las maltodextrina M10 20 80 190 8.15
M40 10 90 170 0
M20 10 90 170 0
Mc 20 80 210 7.68
M20 30 70 170 4.23
M40 30 70 181 1.25
M10 10 90 187 0.12
M10 22 78 170 0.48
M20 10 90 210 0
Mc 20 80 190 7
M10 18 82 210 5.45
Mc 10 90 210 0
M10 22 78 170 8.37




Resultados
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Resultados

Analisis de varianza
Rendimiento del Jugo de arandano en Polvo

GL SC \Y;[@ = P
Temperatura 8 119.7412 14.9676 5.854 0.248
Concentracion 6 190.0694 31.6782 1.303 0.011
Tipo de MD 5 0.1718 1.8344 2.578 0.000
Error 3 0.6160 0.2053
Total 22 319.5985




Retencion de antioxidantes

Resultados

Concentracion Concentracion de Temperatura de - Antioxidantes
) i Rendimiento
de MD jugo de ardndano secado (%) png / mL
(%) (%) °C) Resveratrol Quercetina
AJ-M40 30 70 181 2.02
AJ-M10 30 70 193 9.68
A AJ-M10 30 70 193 11.87 0.140 0.093
AJ-M20 25 75 190 281 | | -
AJ-Mc 30 70 210 674 | - | -
AJ-M20 10 90 170 o | - | -
AJ-Mc 30 70 170 637 | - | e
AJ-Mc 12.5 87.5 175 182 | - | -
AJ-M40 24 76 209 743 | | e
AJ-M40 10 90 210 o | - | -
AJ-M40 10 90 170 o | - | -
AJ-M10 20 80 190 815 | - | -
AJ-M40 10 90 170 o | - | -
AJ-M20 10 90 170 o | - | -
AJ-Mc 20 80 210 768 | - | e
AJ-M20 30 70 170 Ny N e
AJ-M40 30 70 181 125 | - | -
AJ-M10 10 90 187 012 | | -
AJ-M10 22 78 170 948 | - | -
AJ-M20 10 90 210 o | - | e
AJ-Mc 20 80 19°0 /2 e
AJ-M10 18 82 210 545 1 - | -
AJ-Mc 10 90 210 o | - | e
AJ-M10 22 78 170 837 | | -
AJ-M20 30 70 210 303 1 e | -
0.662 0.326




Conclusiones

Con base en los resultados obtenidos de las curvas de contorno se
puede establecer que la maltodextrina M10 es el agente acarreador
qgue permite obtener los mejores rendimientos, asi mismo fue la
unica MD que presento retencion de antioxidantes resveratrol y
guercetina en un porcentaje aproximado de 20% y 30%,
respectivamente.
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